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Antipasto di gamberoni— Entrada
fria de camarao

INGREDIENTI:

500 gr digamberoni sgusciati
30grdisottaceti

2 cucchiai diketchup
1cucchiaiodisalsaworcester

sale

pepe

PERGUARNIRE:
qualche foglia dilattuga
24 uovadiquaglia cotte
12olive nere denocciolate

PREPARAZIONE:
Mescolateinunaterrinai
gamberonisbollentatie uniticoni
sottaceti tagliatia pezzetti.
Conditeil tutto con un'emulsione

diketchup, succodilimone, salsa
worcester, salee pepe.
Disponete lantipastoin un piatto
da portata e guarnitelicondella
lattugatagliataa listarelle.
Decorate con le uovadiquaglia
cotteeleolive.

Legendavalida pertutte le ricette

« Gliingredientidellericette sono
sempre per 4-6 persone.

« Con cucchiaiosiintende quello
daminestra.

« ILcucchiainoé quellodaté.

- Latazzaéquellaate.

« Latazzinaequelladacaffe.

* Le temperature di cottura sono
espresse in gradi centigradi.

« Gliingredienti: verdure, frutta,

carne e pesce sono sempre gia
mondati, se nondiversamente
precisato.

* Se la preparazione prevede
lutilizzo di scorzadiarancia,
limone ecc. scegliete sempre
agruminon trattati.

» Conoliosiintendeolio
extravergine dioliva leggero, salvo
indicazioni diverse.

« L'acetoé sempreacetodivino
rosso, se bianco o a basedialtri
ingredientiviene specificato.

» Con pepesiintende sempreil
pepe nero, sedialtro tipoviene
specificato.

« Con zuccherosiintendeil
prodotto semolato, se grezzo, di
cannaoaltroviene specificato.
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